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L’office de tourisme Arbois Poligny Salins Cœur du
Jura dispose de la compétence et de l’autorisation
pour classer en étoiles les meublés touristiques
sur son territoire.
Le classement des meublés de tourisme est
volontaire, il comporte cinq 5 catégories allant de 1
à 5 étoiles et il est valable 5 ans. La grille de
classement contient 133 critères répartis en trois
grands chapitres : équipements, services au client,
accessibilité et développement durable.

Pourquoi classer mon meublé de tourisme ?
   -> Valorisation auprès des organismes qui le
commercialisent et auprès des clients.
    -> Abattement fiscal forfaitaire de 71% 
   -> Adhésion gratuite à  l’Association Nationale
des Chèques vacances (ANCV) et possibilité
d’accepter les paiements par chèques vacances.

Meublés de tourisme de notre destination : 1,6%
classés en *, 15% en **, 32% en ***, 8% en ****, 0%
en ***** et 42% non-classé.

Plus d’information ici.

Chers hébergeurs, l’année 2024 voit quelques
changements pour certains au niveau de la
perception de la taxe de séjour, qui devient un
paiement mensuel. 

Aussi, nous souhaitons vous réunir pour un
temps d’échange autour du sujet « Taxe de
Séjour ».
Le lieu et le date vous seront communiqués
ultérieurement via une invitation.
En attendant, n’oubliez pas de déclarer et
payer les premiers mois de 2024.

Pour rappel, la taxe de séjour doit être réglée
par toutes les personnes majeurs séjournant
sur le territoire (sauf exceptions). Tous les
hébergeurs doivent déclarer la taxe de séjour
sur la plateforme en ligne (même si celle-ci
est directement prélevée par des plateformes
comme Booking, Airbnb, gîtes de France, ...).

Liens utiles:
Plateforme de déclaration
Délibération (tarifs appliqués)
Guide hébergeur

L A  T A X E  D E  S É J O U R

https://www.coeurdujura-tourisme.com/espace-partenaires/classement-de-meubles/
https://taxedesejour-cdj.consonanceweb.fr/
https://taxedesejour-cdj.consonanceweb.fr/sites/taxedesejour-cdj.consonanceweb.fr/files/upload/TAXE%20DE%20SEJOUR%20DELIB%202023.pdf
https://taxedesejour-cdj.consonanceweb.fr/guide-hebergeur


C O U P  D E  C O E U R  D U  M O I S

L E S  A D H É S I O N S  2 0 2 4
S O N T  O U V E R T E S

L E S  C H E V A U X  D E  B E L T A N E

Derrière les portes du centre équestre “Les chevaux de Beltane”
c’est Marie qu’on rencontre. 

Marie est une passionnée de l’équitation et cela depuis son plus
jeune âge. 

À 14 ans, elle reçoit un ouvrage qui va changer sa perception des
choses et va littéralement changer sa vie. 

Le livre “Danse avec les chevaux” d’ Hempfing  va lui ouvrir de
nouvelles portes et c’est alors que Marie va développer une

approche de l’équitation très bienveillante. 

Après de nombreuses rencontres, formations et enseignements elle
décide d’ouvrir un centre équestre en accord avec ses valeurs et

respectant les besoins du cheval.

Le milieu de vie des chevaux, la non-violence, la juste rémunération
des intervenants, le respect des sols et des autres espèces...toutes
ses valeurs sont une priorité à laquelle on ne déroge pas chez les

Chevaux de Beltane. 
Les chevaux vivent toute l’année en troupeau, en extérieur et sont

accompagnés par des professionnels de soins engagés.

Plus que de simples cours d’équitation, Marie met en avant la
relation avec les chevaux, elle enseigne à ses élèves comment

communiquer avec clarté avec eux et lire leurs besoins. 
C’est une maîtrise à la fois de savoir-être et savoir-faire : ici les
cavaliers suivent leurs émotions, leurs envies et évoluent à leur

rythme.   

De nombreux types de cours sont proposés pour satisfaire tout le
monde. Cela passe par des séances individuelles ou collectives, de

l’initiation ou du perfectionnement, des cours pour les cavaliers
recherchant une autre approche ou encore de l’encadrement pour

les propriétaires .  

Marie organise aussi au fil de l’année des rencontres, des stages ou
encore des journées avec des thématiques particulières (ex : rando

bivouac). 

L e s  C h e v a u x  d e  B e l t a n e  
5 9  r o u t e  d e  P o r t  L e s n e y ,  P a g n o z
w w w . l e s c h e v a u x d e b e l t a n e . c o m
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Rejoignez le Club Pro et participez au
développement de l’économie locale !
Rencontrez des socio-professionnels aux
profils variés et trouver les partenaires de vos
projets. En adhérant au Club Pro vous
bénéficierez de services exclusifs :
référencement complet sur le site internet,
invitation aux réunions du Club, priorité dans
la commercialisation et sur les réseaux
sociaux, vos actualités présentées dans la
newsletter, référencement dans nos guides
thématiques,… 
Le pack ambassadeur (100/80/40)  vous
offre tous ces avantages.

Pour développer encore plus votre
communication ou bien développer votre
activité, nous vous proposons le Pack
Communication à 50€ et le Pack
Développement à 50€.

Découvrez le livret de présentation ici.

Comment adhérer ? 
Télécharger le bulletin d’adhésion. 
Le retourner compléter avec le règlement.
Une adhésion est valable une année.

Si vous avez des questions: 
jodie@cdj-tourisme.com

https://www.leschevauxdebeltane.com/
https://www.coeurdujura-tourisme.com/wp-content/uploads/2024/01/livret-club-pro-2024.pdf
https://www.coeurdujura-tourisme.com/wp-content/uploads/2024/01/bulletin-dadhesion-2024.pdf


Fumé du Jura, Salaisons Thaurin nous met l’eau à la bouche dans
l’émission *Succulent ! en proposant le plteau de charcuterie idéal
pour accompagner une raclette.

Le Bocal dévoile le programme de ses expositions de l’année 2024

Bourgogne Magazine s’installe à la table des Caudalies pour
déguster le menu spécial Percée du Vin Jaune

Des nouvelles de 
nos Partenaires

Partagez vos actualités !
Envoyez vos infos à contact@cdj-tourisme.com

Où trouvez nos vignerons partenaires à la Percée du vin Jaune ?

Domaine Rolet -  caveau n°31 situé rue de Bourgogne

André & Mireille Tissot - caveau n°13 situé 35 place de la liberté

Domaine de la Pinte - caveau n°23 situé grande rue

Maison Bonnot -  caveau n°22 situé rue Camus

Fruitière Vincole d’Arbois - caveau n°25 situé au château
Béthanie  2 rue des fossés

Jérôme Arnoux - caveau n°32 situé rue de Bourgogne

https://france3-regions.francetvinfo.fr/bourgogne-franche-comte/programmes/france-3_grand-est_succulent?fbclid=IwAR0MAfxkF8Z1GGUfup7-TePArR5j_j1AM8tT6hBaI3jrs8XB_Y7ap9umvLo
https://scontent-fra5-1.xx.fbcdn.net/v/t39.30808-6/415980566_876644601130717_4909984854358258710_n.jpg?stp=cp6_dst-jpg&_nc_cat=108&ccb=1-7&_nc_sid=3635dc&_nc_ohc=KU7nOeb2XpYAX-SNE2t&_nc_ht=scontent-fra5-1.xx&oh=00_AfCn-m9DviCUxRtNA2x2VpJ9-N9gdUC_ghfxKkWaGzoxEQ&oe=65B454BC
https://www.facebook.com/watch/?v=1063210264928634




Télécharger le programme et le plan
Site de revente de billets (AUCUN BILLET VENDU SUR PLACE)

Le stationnement:
voitures et motos: Parking visiteur UNIQUE et OBLIGATOIRE situé dans la zone industrielle de
Poligny. Suivre signalétique PARKINGS VISITEURS. La première navette desservira Arbois à
partir de 8h. Des navettes gratuites régulières depuis ce site vous emmèneront ensuite sur le
site de la manifestation. La dernière navette du samedi est à 18h45 et celle du dimanche à
17h45.
camping-cars : Un parking est réservé pour les camping-cars sur Arbois : ZI Arbois, suivre
signalétique CAMPING CAR. 
Personnes à mobilité réduite: parking sur Arbois: Bi1, 11 Route de Besançon (Présentation de
la carte CMI obligatoire pour accéder au parking)

L’achat du billet de la Percée du Vin Jaune est un accès au site de la manifestation. Toute
personne âgée de plus de 18 ans doit donc s’acquitter d’un droit d’entrée et avoir un billet en sa
possession (même pour profiter de la cérémonie,  des animations, des stands, des boutiques, ...).
Accès interdit aux mineurs non accompagnés.

Les chiens sont autorisés sur le site de la Percée du Vin Jaune.
Pour le confort et la sécurité de chacun, les objets ci-dessous sont interdits sur le site de la
Percée du vin Jaune : L’introduction d’alcool, les bouteilles en verres, les pointeurs laser, les objets
dangereux (tranchants ou contendants, armes, articles de pyrotechnie, gaz lacrymogènes), tout
objet pouvant servir de projectile.

Informations aux habitants d’Arbois:
Permanences: Vendredi 2 février : 10h à 12h30 et 16h à 18h, samedi 3 et dimanche 4 février : 8h à
20h. Vous pouvez aussi contacter le 09 70 37 36 42.

INFORMATIONS
PRATIQUES

L’équipe de l’Office de tourisme vous souhaite à tous
une bonne Percée 2024 !

https://www.percee-du-vin-jaune.com/infos-pratiques/programme/
https://www.ticketswap.fr/event/percee-du-vin-jaune-2024/27e83d68-604a-45bf-a018-3953df3cdcf6


Samedi 3 février dès 19h

 Repas vigneron et soirée (+ hébergement sur demande) - Percée du Vin Jaune
Venez vivre un week-end unique au cœur du Jura, entre traditions et histoire. Découvrez le Fort
Saint-André, situé à 12 km d’Arbois, ancien fort Vauban du XVIIème siècle, classé Monument

Historique.
 Pour la première fois et à l'occasion de la Percée du Vin Jaune, le Fort s’ouvre au grand public pour

un repas, une soirée et une nuit, sur réservation. 

 Après une journée passée sur Arbois pour célébrer la Percée du Vin Jaune et déguster le millésime
2017, le Fort vous accueille dès 19h pour un repas vigneron suivi d’une soirée animée et d’une nuit

dans le Fort. 
Le Fort dispose de plus de 30 gîtes, du studio au gîte 4 personnes, avec une kitchenette équipée,
d'un gîte de 9 personnes et d'un appartement de 100m² pouvant accueillir jusqu'à 10 personnes.

 Pour les personnes ayant réservé un hébergement, il est possible de prendre les clés dès le matin.

 Repas + soirée de 19h à 23h : 55€ par personne
 Repas + soirée + hébergement : à partir de 105€ par personne

 Pour toutes demandes d'informations ou de réservations, merci de contacter le Fort Saint-André
par mail à info@fort-st-andre.com ou par téléphone au 03 84 73 16 61. 

 Tarifs des gîtes sur demande. Le menu du repas sera communiqué 2 à 3 semaines avant
l'évènement. 







INFORMATIONS
Tarif : 7€ par personne, à partir de 6 ans révolus. La présence d’un adulte est obligatoire.
Si nous constatons qu’un enfant à moins de 6 ans le jour de l’atelier nous nous réservons
le droit de l’exclure de l’atelier.
Les ateliers ont lieu à Dole à la Maison natale de Louis Pasteur 43 rue Pasteur 39100
Dole
ou à Arbois : Maison de Louis Pasteur 83 rue de Courcelles 39 600 Arbois
Réservation : Le nombre de personnes par atelier est limité ! Pensez à réserver. Arbois :
03 84 66 11 72 Dole : 07 44 92 57 04 (avant le 17 février) 03 84 72 20 61 (à partir du 17
février) ou par mail à maisondole@terredelouispasteur.fr ou
maisonarbois@terredelouispasteur.fr Merci de bien préciser l’âge des enfants et un
numéro de téléphone. Pensez à vérifier vos spams : nos réponses à vos mails peuvent
parfois s’y trouvées.

mailto:maisondole@terredelouispasteur.fr




Hôtel-restaurant Les Caudalies  
20 Av. Pasteur, 39600 Arbois

03 84 73 06 54



Mercredi 16 février à 19h30
Rencontre chaleureuse et discussion
Cette soirée n'est pas un enseignement mais une rencontre pour échanger sur les 2 axes qui
me sont chers : dressage posture saine du cheval d'une part, et la connaissance du
comportement équin, la lecture des signaux de bien-être dans la relation et les interactions
avec l'homme d'autre pat.
Mon intention est que les milieux se décloisonnent. Que les passionnés de biomécanique osent
aller à la rencontre des jusqu'au-boutistes du "respect" du cheval, et que les amoureux du
consentement et de la coopération discutent avec les techniciens ;)
Nous prendrons des vidéos et/ou photos de chevaux (conformation, posture lors des allures)
pour lancer nos échanges. Je veillerais à ce que l'on ne soit pas dans le jugement de chapelle
ou l'interprétation mais que l'on soit le plus factuel possible dans nos propos. On ne sera pas là
pour séparer les courants mais bien pour chercher les situations, les contextes ou chacun porte
une vérité qui aiderait l'autre...
Nombre de participants maximum : 12 (merci de vous annoncer par mail)
Public : adultes
Tarifs : libre, chacun apporte un petit truc à partager qui se mange ou se boit

Mardi 27 février de 10h à 16h30
Stage initiation enfants/ados
 (repas tiré du sac)
Intervenant : Marie Schneider Les Chevaux de Beltane
Nombre de participants maximum : 6
Public :enfants à partir de 8 ans, ados, débutants bienvenus
Tarifs : 50€

Vendredi 1 mars de 10h à 16h30
 Stage initiation adulte
(Repas tiré du sac)
Intervenant : Marie Schneider Les Chevaux de Beltane
Nombre de participants maximum : 6
Public : adultes, débutants bienvenus
Tarifs : 50€

Les Chevaux de Beltane 
59 route de Port Lesney, Pagnoz
www.leschevauxdebeltane.com
Tél. : 06 07 66 27 12

“Je suis passionnée par la bienveillance et l'harmonie dans les relations humaines et Homme-Cheval. La prise en compte
des émotions et des connaissances scientifiques concernant l'apprentissage des mammifères me semble essentielle.. 

Je propose un accompagnement ajusté aux individualités.  Mon objectif est de partager une équitation à la fois technique,
subtile et respectueuse de l'équidé.”



Du 17 février au 3 mars (zone A) venez découvrir des animations et attractions
unique en Bourgogne-Franche comté.

Une patinoire synthétique de 200m2 s'installe à Dino-Zoo pendant toutes les
vacances d'hiver ! Cette nouvelle activité sera composée d'une zone réservée de
50m2 pour les "Cro-Mignons" en herbe et d'un espace de glisse de 150m2 pour les
"Cro-Magnons endurcis".

Film 4D: Installez-vous bien au chaud pour une aventure 4D totalement givrée ! L'
ÂGE DE GLACE débarque au Parc Dino-Zoo ! Découvrez les aventures 4D du plus
célèbre des écureuils préhistoriques: SCRAT ! Durée 12 min - Film tous publics -
Horaires des séances uniquement sur place.

Découvrez notre nouveau Mammouth situé au centre de la patinoire et repartez
avec la plus belle des photos. Plus d'informations à venir.

Réchauffez vous autour de nos feux de camps et grillez quelques guimauves
sucrées.

Déjeunez au chaud des plats gourmands dans notre nouveau restaurant "Le
Jurassique".

Redécouvrez le parc et ses animations le temps d'une journée avec notamment
Seismosaurus, notre dinosaure gigantesque.



Évoluer, se former, savoir être, grandir… soutenus par le contact à la
nature, aux animaux. Se sentir être, se sentir vivre. Apprendre de soi. 

Voici ce que propose Re-Sources Jura à travers des stages de
ressourcement, des journées de découverte, et des formations. 

Samedi 24 février à 10h
Atelier CHANTS SPONTANÉS ET CRÉATIONS VOCALES COLLECTIVES
Tous niveaux ! Dès 9 ans
Aller à la rencontre de son être chanteur, le laisser s’exprimer librement,
l’autoriser à partir dans des contrées vocales inconnues, à découvrir ses
paysages intérieurs, lui permettre de se relier à lui-même et aux autres par le
chant… Dans cet atelier, on sort des cadres connus, on joue, on s’amuse, on
chante naturellement.
Tarif indicatif : 25 €, Possibilité de mettre + ou – selon vos moyens

Samedi 24 février  dès 19h
MALVA – LES CHANTS NOCTURNES
A 19h : apéritif participatif (vous apportez pour partager)
A 20h : concert (durée 1h15)
Incantatrice accompagnée d’un frêle ukulélé, d’un fidèle accordéon et d’un
looper merveilleux, MALVA propose des chansons aériennes, puissantes,
douces et imagées.Elle crée des atmosphères oniriques et entêtantes, avec
la délicatesse des gouttes de pluie, pour mieux arroser les cœurs…
Tarif indicatif : 10 € – Possibilité de mettre + ou – selon vos moyens

06 32 32 10 80
re-sources-jura@outlook.fr

Dernier week-end du mois: 24-25 février | 23-24 mars
Stage Co-Naissance de Soi par la nature
190 € / personne par week-end
Hébergement une nuit en chambre partagée compris (possibilité de nuits supplémentaires et/ou
chambres solo sur demande). Repas buffets canadiens.







Tous les 1er dimanche du mois service de 11h à 15h
Le Comptoir des Docks propose une cuisine française traditionnelle à partir de

produits frais et de saison.
 Vous y apprécierez aussi des plats canaille revisités, parfois avec une touche

locale bien pensée par le chef.
 Ces assiettes gourmandes peuvent être magnifiquement accompagnées

d'une belle bouteille de vin parmi 300 références proposées, dont 40 vignerons
jurassiens qui représentent très bien le terroir local et sa complexité.

 Le menu de notre brunch sera en ligne environ une semaine avant.
 Si vous ne connaissez pas encore le principe : nos brunchs sont une fusion

du petit-déjeuner et du déjeuner. Nous proposons un repas à la fois raffiné et
décontracté entre les deux repas de 11h30 à 15h00. Notre menu brunch varié
comprend des viennoiseries, du salé et bien plus encore, créant une ambiance

conviviale pour partager un délicieux moment entre amis ou en famille.





L'agenda complet des animations est à retrouver
sur notre site Internet :

www.coeurdujura-tourisme.com

Ou en cliquant sur ce lien :

http://www.coeurdujura-tourisme.com/


OFFRES & RECHERCHES D’EMPLOI
de nos Partenaires 



LE GOUFFRE DE POUDREY RECRUTE 

• Nous recherchons une personne pour accompagner les visites ainsi que servir à la
boutique du 17/02 au 4/11 ( date exacte à convenir ensemble ).

Nous commençons nos recherches pour travailler cet été comme accompagnateur de
visite et service en boutique de début juin à fin août ( date à convenir également ).

Profil recherché : personne autonome, capable de gérer un groupe, ayant un moyen de
locomotion, et si possible qui parle un minimum anglais. 

Envoyer nous vos candidatures sur contact@gouffredepoudrey.com ! 

Pour envoyer vos candidatures vous pouvez le faire par le même mail ou par
téléphone au 03 81 59 35 61.



Prêt pour l'aventure Dino-Zoo ? 

Retrouvez toutes nos offres d'emplois:
-Restauration & snacks
-Boutique & billetterie

-Animations & ateliers pédagogiques



Classement de vos meublés :
L’office de tourisme Arbois Poligny Salins Cœur
du Jura dispose de la compétence et de
l’autorisation pour classer en étoiles les meublés
touristiques sur son territoire. Votre classement
arrive à échéance ? Vous voulez classer votre
hébergement ? Pour toute question : carole@cdj-
tourisme.com

Privilèges du Club pro 
INFO SUPPLÉMENTAIRES : JODIE@CDJ-TOURISME.COM

Cette base de données régionale alimente notre site Internet mais
aussi celui de tous les autres OT, celui de BFC Tourisme et Jura
Tourisme. Il est donc essentiel de pouvoir rentrer vos informations
détaillées sur cette base. Pour plus d'infos sur ce dispositif, vous
pouvez contacter Jodie : jodie@cdj-tourisme.com

Surveiller votre e-réputation
Vous souhaitez savoir ce qu'on dit de vous sur
Internet ? Quelle note globale les internautes
vous attribuent ? Vérifier si votre popularité est
en hausse ou en baisse ? Comprendre pourquoi
et réagir ? Contactez-nous !

mailto:carole@cdj-tourisme.com
mailto:carole@cdj-tourisme.com
mailto:jodie@cdj-tourisme.Com
mailto:jodie@cdj-tourisme.com


Et si on parlait de
vous ?

La newsletter des partenaires

Si vous avez une actu, un projet ou tout simplement l'envie de partager
des bons plans, des bonnes pratiques ou une expérience, n'hésitez pas à

nous contacter. Nous recherchons en permanence de nouvelles
informations à partager avec l'ensemble des destinataires de cette

newsletter. Seule condition : être adhérent au Club pro.


